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Vignoble Terroir : sous-sol micaschistes
Surface : 1tha50
Rendement : 45 hl/ha
Cépage : 100 % Melon de Bourgogne
Age moyen des vignes : 55 ans
Vinification Vendange manuelle
Débourbage statique
Fermentation alcoolique a 20 °C

Fermentation Malo-lactique

Elevage sur lies pendant 24 mois

Dégustation Au nez: exubérant et amandes grillées

En bouche :L'attaque chaude et gras, sur des notes grillées, beurrés une finale
caramélisée

Conseils de service A déguster entre 11 et 13 °C en carafe

Vous I'apprécierez a I'apéritif, foie gras, fromages de chévre et des desserts

Vieillissement A garder 8 ans.
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