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Vignoble

David&Duvallet
Artisans Vignerons

19, Le Landreau-Village
44330 VALLET
Tél. (33) 02403642 88

Fax (33) 02403396 94
Email : domainedavid@orange.fr

Vin de France Rosé

Le vignoble  Sol argilo limoneux
Surface : 0.75 ha
Rendement: 75hl/ha
Cépage: 50% Cabernet, 50% Merlot g

Age de la vigne 10 ans
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Fermentation a basse température

Elevage sur lie pendant 6 mois

Dégustation Le nez : Fruité et floral I

La bouche : Beaucoup de fraicheur, ardme de fruits
rouges avec une note de sucrosité en fin de bouche.

Conseil et accord Servir tres frais a 10°C.

Apprécié a 'apéritif, sur un pic-nic, des grillages, des tartes salées,
avec un dessert aux fraises...

Un vin estival

Consommation Dans les 2 ans

MUSCADET SEVRE ET MAINE < VINS DE PAYS DU VAL DE LOIRE

STEPHANE DAVID SEBASTIEN DUVALLET
EARL DAVID  RCS D 411 132 475 * T.V.A. FR 48 411 132 475 000 12 * ACCISES : FRO93304E0009



