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« Sauvignon »

IGP du Val de Loire Blanc

Le vignoble  Sol argilo limoneux
Surface : 1.00 ha
Rendement: 75hl/ha
Cépage: 75% Sauvignon blanc, 25% Sauvignon gris

Age de la vigne 5 ans

Vinification Vendange mécanique
Fermentation a basse température

Elevage sur lie pendant 8 mois

y
SAUVIGNON

Vignoble’ 5
David & Duvallt

Dégustation Le nez : Agrumes persistance citron confit

La bouche : suave, riche, frais citonné

Conseil et accord Le servir tres frais a 10°C.

Apprécié a I'apérif avec des tapas, en entrées charcuteries, terrine de la mer et du
fleuve

Consommation Dans les 5 ans

MUSCADET SEVRE ET MAINE < VINS DE PAYS DU VAL DE LOIRE
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