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Vignoble

David&Duvallet
Artisans Vignerons

19, Le Landreau-Village

44330 VALLET

Tél. (33) 02 4036 42 88

Fax (33) 02403396 94

Email : domainedavid@orange.fr

HETEROCLITE

Blanc

Le vignoble Sol argilo limoneux
Rendement: 55hl/ha
Cépage: Sauvignon, Folle Blanche et Melon Blanc

Age de la vigne 25 ans

Vinification Vendange mécanique
Fermentation a basse température

Elevage sur lie pendant 12 mois

Dégustation Le nez : Fruité, sur des subtils senteurs d’agrumes

La bouche : fraiche et aromatique sur des senteurs de
fruits a chairs blanche.

Conseil et accord Le servir tres frais a 10°C.

Apprécié a 'apéritif et pour les grillades

Consommation Dans les 5 ans
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